Indisches
Spezialitaten Restaurant

~

Waren Sie zufrieden ??
Fur jede Gute Bewertung, bekommen Sie
eine kleine Uberraschung

Tel.: 0841 /95 1615 82
www.maharaniingolstadt.de
kontakt@maharaniingolstadt.de




Mittagsmenu

Mo - Fr 11:30 - 14:30 Uhr Ausser Feiertage

320 Palak Paneer? 10,50 €

hausgemachter Frischkdse mit Rahmspinat,
Zwiebeln, Tomaten und gewlrzen, gebraten

336 Sabji Jaipuri7, 81, 84,11 9,90 €

Gemischtes GemUuse mit Cashewnilissen, Sesam
in einer feinen Kokossahnesauce

355 Malai Kofta7, s 9,90 €

GemdisekléRchen mit Kése, in feiner Cashewnussauce

401 Sabji Masala 7,8*1 10,50 €
Gemischtes Gemuse in Mandel-Sahnesauce.
Besondere Empfehlung vom Chefkoch. Nach Mughlai Art

417 Vegetable Jalfrezie 9,90 €

Gemischtes Gemuse in Knoblauch und Ingwer
in pikanter Currysauce

418 Maharani Daal 9,90 €

Indische Linsen mit Ingwer und Knoblauch in Currysauce

419 Vegetarische Biryani 10,90 €

Gebratene frische Gemise mit Reis, fein Gewlirzt

Hahnchenfleisch-Gerichte

330 Chicken Curry 10,90 €

Huhnerbrustfilet in wirziger Currysauce (scharf)

331 Chicken Tikka Masala E7 10,90 €

Hdhnerbrustfilet mariniert in Indischen Gewdrzen,
in Mandelsahnesauce

340 Chicken Kashmiri 10,90 €
Huhnerbrustfilet in feinen Gewlrzen mit Ingwer
und Knoblauch (scharf)

341 Mango Chicken7,zs1, 8% 10,90 €

Hahnerbrustfilet gebraten mit Mangosauce
und Indischen Feingewlrzen

365 Chicken Vindaloo 781,84 10,90 €

Huhnerbrustfilet mit Kartoffeln in feiner,
pikanter Sol3e gebraten, leicht scharf

385 Crispy Chicken 7.1 10,90 €

Panierter Hihnerbrustfilet mit Paprika und
Zwiebeln, Pikant gewirzt

386 Chicken Madras 10,90 €

Hahnerbrustfilet mit leicht scharfe Gewdrze in Currysauce
nach Punjabi Art

410 Butter Chicken7zs*1, 84 10,90 €

Gegr. Huhnerbrustfilet in Tomaten-Mandel-Sahnesauce



Mittagsmenu

Mo - Fr 11:30 - 14:30 Uhr Ausser Feiertage

Entenfleisch-Gerichte
339 Ente Chili 11,50

Gegr. Entenfleisch mit verschiedene
Gemuse, Sul3-sauer

359 Ente Tikka Jalfrezie 11,50

Entenbrustfilet, gegrillt mit Zwiebeln, Papika,
grinem Chili und Koriander, leicht scharf

383 Ente Tikka Kashmiri Masala 7 11,50

Entenbrustfilet gegrillt, in einem wirzigem
Kashmiri Masala

384 Ente Tikka Jaipuri 7, 8*1, 84,11 11,50
Gegr. Ente mit Sesamsamen, Cashewnussen,
Kokosnuss, sehr fein gewdirzt

403 Ente Tikka Mango 7 81,84 11,50

Entenbrustfilet gegrillt, mit Mango in wirziger
Currysauce, Ingwer, Knoblauch und Koriander

338 Ente Gemiise Masala® 11,50

Gegrilltes, mariniertes Entenbrustfilet mit frischem
Gemdise und Sahnesauce

Lammfleisch-Gerichte

332 Lamm Sabji 11,90
Lammfleisch mit gemischten Gemuse gekocht,
in Currysauce mit Ingwer und Koriander

345 Rogan Josh 11,90
Lammfleisch im Pikanter Currysauce,
mit Ingwer und Koriander

346 Karahi Ghost 7 11,90

Lammfleischstiicke mit Joghurt, Tomaten
und Ingwer in Karahi zubereitet

370 Bindi Ghost 11,90

Lammfleisch gebraten mit frischem Okra Gemodse, in einer
wirzigen Currysauce Ingwer, Knoblauch und Koriander

371 Lamm Masala7 81,84 11,90

Lammfleisch gekocht in feiner Mandelsahnesauce

390 Lamm Achari 11,90

Lammfleisch mit pikanter Gewdirze in Currysauce

413 Palak Ghost 7. 81,84 11,90

Lammfleisch gebraten in Rahmspinat,
mit Ingwer und Koriander

Beilagen (nur fur Mittagsmenti)

234 Reis 1,50
Basmati Reis

235 Gemischter Salat klein 2,90
kleiner gemischter Salat

236 Naan Brot 1,90
Hefeteigfladen aus dem Lehmofen

237 Butter Naan 2,50

Hefeteigfladen aus dem Lehmofen mit feiner Butter

238 Knoblauch Naan 2,50

Hefeteigfladen aus dem Lehmofen mit Knoblauch



Suppen

Dal Shorba (Linsensuppe)G

Sabji Shorba (Gemt’jsesuppe)G

Malkatani Shorba®

Wirzige Suppe mit Linsen, Reis und Hihnerfleisch

Tomatar Shorba®
Tomatencremesuppe mit feinen Gewdrzen

10

1

12

13

14

15

Vorspeisen

Chana Chat (kalte Vorspeise) '’

Fein gewlrzte Kichererbsen mit Tomaten,
Zwiebeln und Gurken

Vegetable Pakora

In Kichererbsenmehl gebackenes Gemiise

Murg Pakora

In Kichererbsenmehl gebackenes Hihnerbrustfilet

Paneer Pakora
In Kichererbsenmehl gebackene hausgemachter Kase

Onion Bhaji

In Kichererbsenmehl gebackene Zwiebelringe

Samosa
Pastete mit Gemuse gefullt

Gem. Vorspeise fiir 2 Personen’®

Verschiedene Gemusesorten und hausgemachter Kase
in Kichererbsenmehl gebacken

Gem. Tandoori Vorspeise fiir 2 Personen’.?

Verschiedene gegrillte Fleischsorten aus Lehmofen
gebraten mit Zwiebeln und Ingwer in Chilisol3e

5,50
5,50
5,90

5,90

5,90

5,90

5,90

5,90
5,90
5,90

14,50

15,50



THALI Menu

121 Menii Vegi Thali 19,90
Vegetable Pakora als Vorspeise, Vegetarische Thaliplatte,
3 versch. vegetarische Gerichte (Mix -Veg, Palak Paneer,
Malai Koftas) und Vollkornbrot, Salat mit Reis als Beilage

122  Menii non Veg. Thali 20,90
Vegi Pakora als Vorspeise, 3 versch. Fleischgerichte
(Ente, Punjabi GemUse und Hiihnchen) Naan mit Salat
und Reis als Beilage



SALATE

€

16 Gemischter Salat®"° 5,50
Blattsalat, Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Mais und Bohnen

17 Maharani Salat “°° 6,90
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Shrimps und gekochte Eier

18 Punjabi Salat ° 6,90
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und Paprika mit gegr. Hilhnerbrustfilet

19 Griechischer Salat’ 6,90

Blattsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Peperoni, Champignons und Schafskase

110

111

112

DESSERT -

Mango Cream ' 5,90

Gulab Jamun "** 5,90
Frittierte Teigballchen in aromatisiertem Zuckersirup,
garniert mit einer Kugel Vanille Eis (Indische Spezialitat)

Gemischtes Eis """ 4,50

3 Kugeln mit sahne



20

21

22

23

26

27

30

TANDOORI

Chicken Tikka ’

HUhnerbrustfilet mariniert in Ingwer, Knoblauch und Joghurt
und gegrillt in Lehmofen. Reis als Beilage

Chicken Malai Kebab "™

Huhnerbrustfilet fein gewdrzt gegrillt in Lehmofen, mit Kase und
Cashewnissen in Buttercremesauce, Reis als Beilage

Haryali Kebab’
Huhnerbrustfilet mariniert in spinat, Joghurt, Ingwer,
Knoblauch und Koriander und gegrillt in Lehmofen

Jhinga Shaahi (Tandoori Garnelen)™"*
Garnelen Mariniert nach Art des Hauses mit Grillsauce, nur bei Leuten des
Indus-Tales bekannt, am Spiel3 im Tandoor gegart mit Naan

MiX Gl'i" (Tandoor) 1%1, 7,81, 8*4

Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori-Spezialitdten mit Grillsauce
und Naan Brot als Beilage.

Tandoori Chicken -
Huhnerkeule, speziell gewiirzt mit Gemuise mit Grillsauce, Reis als Beilage

FISCH

Goa Fisch Curry

Fischfilet (Seelachs) in leicht pikanter kokosnussmilch, Minze,
Koriander und Ingwer

31

Fisch Mango *’

Fischfilet (Seelachs) mit Mangostiicken in siiR-pikanter Sauce

32

Prawn Masala

7,8*4,14

Riesengarnelen gebraten im feiner Cashewnuss-kokoscreme-
Joghurt-SahnesolRe (Spezialitdt vom Haus)

33 Jhinga Curry "***

Reisengarnelen in fein gewdirzter Currysauce

34 Jhinga Mango™™"

Reisengarnelen mit Mango stlicken in stif3-pikanter Sauce

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

14,90

14,90

14,90

22,90

21,90

14,90

14,90

14,90

19,90

19,90

19,90



VEGETARISCH

79 Dal Makhni 13,90

Versch. Linsen in Buttersauce, Nord-Indischer Art

80 Dal Tarka " 13,50

Indische Linsen mit Ingwer und Koriander

81 Palak Paneer ° 14,50

Hausgemachter Kase in Rahmspinat mit Ingwer

82 Palak Chana”°® 13,90

Rahmspinat mit Kichererbsen, Ingwer und Koriander

83 Malai Kofta =" 13,90

Gemiusekl6Rchen mit Kase, in feiner Mandelsahnesauce

84 Kadhai Paneer ° 15,20

Hausgemachter Kase, gebraten in Currysauce mit Tomaten,
Paprika und Zwiebeln

85 Bhindi Chana’ 13,90

Okraschoten mit Kichererbsen, gebraten mit Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Koriander

86 Navrattan Korma*“" 14,50

Verschiedene Gemiisesorten mit Cashewniissen, Sesam,
in feiner Kokosnusssauce

87 Chili Paneer® 14,90

Hausgemachter Kase, in Chilisauce, Ingwer, Knoblauch
und Koriander (Spezialitdt vom Chefkoch)

88 Vegetable Jalfraezie 13,90

Gemischtes Gemlse, gebraten mit Paprika, Zwiebeln,
grinem Chili und Koriander, leicht scharf

89 Sabji Masala 13,90

Verschiedene Gemuise mit Mandel-Sahnesauce und Kokosmilch

90 Bengen ka Bharta 14,20
Auberginen in Tandoor gegrillt, pariert, mit frischen Krautern gewdirzt,
mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis



40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

HUHNCHEN

Chicken Curry
Huhnerbrustfilet gebraten mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika
und Koriander in wirziger Currysauce

Butter Tikka Chicken®’

Huhnerbrustfilet, gegrillt in Tomaten-Buttercremesauce

Chicken Tikka Masala "

Huhnerbrustfilet, gegrillt in feiner Mandelsahnesauce

Chicken Tikka Mango’

Hihnerbrustfilet gebraten mit Mango in wirziger Currysauce,
mit Ingwer, Knoblauch

Chicken Tikka Jaipuri =*“"**"

Gegr. Huhnerbrustfilet mit Sesamsamen, Cashewnlissen, Kokosnuss,
sehr fein gewurzt

Kadhai Chicken’

Huhnerbrustfilet gebraten mit Joghurt, Tomaten, Zwiebeln
und Paprika (Serviert in der Pfanne)

Chili Chicken

Huhnerbrustfilet gebraten in Chilisauce mit Paprika, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch und Koriander (Spezialitdt vom Chefkoch)

Chicken Tikka Jalfraezie®’

Huhnerbrustfilet gegrillt, anschlieBend gebraten mit
Zwiebeln, Paprika, grinem Chili und Tomatensauce, leicht scharf

Kashmiri Murg
Huhnerfleisch mit frischem Ingwer gewirzt, Knoblauch, Zwiebeln
und Koriander (scharf). Nach Kashmiri Art

Chicken Tikka Nilgiri

Zartes Huhnerfleisch mit Korianderblattern, Minze und verschiedenen Kréutern,

grinem Chili und Kokosnussmilch

Chicken Vindaloo’

Huhnerbrustfilet in kréftige Nordindischer Sol3e und gebratenen Kartoffeln
mit Koriander und Ingwer, scharf

Chicken Korma’
Huhnerbrustfilet in Tomaten-Sahnesauce

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

14,50

15,50

15,50

15,50

15,50

14,90

14,90

15,50

14,90

14,90

14,90

14,90



55

56

57

58

59

60

62

63

70

71

72

73

74

 LAMM

Lammfleisch in pikanter Currysauce mit Ingwer und Koriander

Kashmiri Ghost "***"

Lammfleisch in wirziger Kashmiri-Paste mit Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch (Spezialitat vom Haus)

Bhindi Ghost

Lammfleisch mit Okraschoten, gebraten mit Ingwer,
Knoblauch und Koriander

Bhunna Ghsot

Lammfleisch gebraten mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika

Lamm Masala ™"
Gegrillte Lammfleisch in feiner Mandelsahnesauce

Palak Ghost ’

Lammfleisch gebraten mit Rahmspinat, Ingwer und Koriander

= 7,84,8*1,11

Lamm Jaipuri
Lammfleisch mit Sesamsamen, CashewnUlissen, Kokosnuss,
sehr fein gewdrzt

Lamm Vindalu
Gebratene Lammfleisch in spezial Vindalu SoRe mit Koriander
und Ingwer, scharf

ENTE

Ente Tikka Jalfraezie

Entenbrustfilet, gegrillt mit Zwiebeln, Paprika,
griinem Chili und Koriander, leicht scharf

Ente Tikka Mango™***"

Entenbrustfilet gegrillt, mit Mango in wirzige Currysauce
Ingwer, Knoblauch und Koriander

Ente Tikka Kashmiri Masala’***"
Entenbrustfilet gegrillt, in einem wiirzigen Kashmiri Masala

Ente Tikka Masala™*"

Entenbrustfilet gegrillt, in leichter Mandelsahnesauce mit
Tomaten. Zwiebeln und Ingwer

Ente Tikka Jaipuri """

Gegr. Ente mit Sesamsamen, Cashewniissen, Kokosnuss,
sehr fein gewrzt

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

15,50

15,90

15,90

15,90
15,90

15,90

15,90

15,90

16,90

16,90

16,90

16,90

16,90



95

96

97

98

100

101

102

103

104

105

106

107

108

109

123

124

BIRYANI

7,8*1,8*4

Murg Biryani

Huhnerfleisch fein gewirzt, mit gebratenem Safranreis

« 5, 7,81,8*4

Lamm Biryani
Lammfleisch fein gewlrzt, mit gebratenem Safranreis

Jhinga B"-Yani 7,8%1,8%4,14

Riesengarnelen fein gewdirzt, mit gebratenem Safranreis

=1,5,7,8%4,8*1

Vegetarische Biryani
Gebratene frische verschiedene Gemise mit Reis, fein Gewlirzt

BEILAGEN

PAPADAM *’

HauchdlUnner Fladen aus Linsenmehl und Kreuzkiimmel

Naan "’
Hefeteigfladen aus dem Lehmofen

Roti "’

Vollkornteigfladen aus dem Lehmofen

11,7
Butter Naan
Hefeteigfladen aus dem Lehmofen mit feiner Butter

Gefiilltes Naan""’
Naan gefllt mit Kadse/Gemuse/Knoblauch/Ingwer
oder Zwiebeln

1%1,7,8*4

Peshwari Naan
Hefeteigfladen mit Rosinen, Kirchen, Hihnerfleisch,
Cashewndissen

Keema Naan"""*®
Naan gefillt mit Hackfleisch (Lamm)

Tandoori Prantha "'’
Gewdirzter Vollkornteigfladen

Pudina Prantha "’
Gewidrzter Vollkornteigfladen mit Minze

Raita’
Indischer Joghurt mit Gurken

Maharani Potatoes

Gebratene Kartoffeln mit Kimmel
Maharani Potatoes Prantha""’
Fladenbrot aus Vollkornmehl mit Butter, gut Gewirzt

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

14,90

16,90

20,50

14,50

2,90
2,90
2,90
3,50

3,90

3,90

4,90

3,50

3,50

4,20

4,90

3,90



A) mit Farbstoff
E102 Tartrazin E104 Chinogelb  E110 Gelborange S
E122 Azorubin E124 Cochenillerot A
E129 Allurarot AC

(Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern
beeintréchtigen)

B) mit Konservierungsstoff

C) mit Nitritp6kelsalz und Nitrat
D) mit Antioxidationsmittel

E) mit Geschmacksverstérker
F) geschwefelt

G) geschwirzt

Allergene

1) Glutenhaltiges Getreide
1*1 Weizen, 1*2 Roggen
1*4 Hafer 1*5 Dinkel

2) Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

3) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

4) Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

5) Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

6) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

7) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschl. Laktose)

1*3 Gerste

Haftungsausschluss:

H) gewachst

1) mit Phosphat

J) mit Milcheiweil

K) mit SiiBungsmittel (n). Enthalt
Aspartam (einePhenylalaninquelle. Kann bei
UbermaRigem verzehr abfiihrend wirken)

L) mit einer Zuckerart

S) Sulfite

M) Koffeinhaltig

N) Chininhaltig

8) Schalenfriichte
8*1 Mandeln 8*2 Haselnlisse 8*3 Walnisse
8*4 Cashewnlsse 8*5 Pekannlsse 8*6 Paranlsse
8*7 Pistazien  8*8 Macadamia

9) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

10) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

11) Sesam und daraus gewonnene Erzeugnisse

12) Schwefeldioxid und Sulphite >10 mg/kg oder
10 mg/l als insgesamt vorhandenes SO?

13) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

14) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Die Angaben zu Inhaltsstoffen beruhen auf Informationen Herstellern und Lieferanten. Aufgrund der Produktvielfalt und des
Herstellungsprozesses kann eine unbeabsichtigte Beimischung von Spuren nicht gekennzeichneter Allergene trotz aller Sorgfalt nicht

ausgeschlossen werden.
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